
 

 

Guarda sempre el millor per al final … 
 

~~~ 
 

Guarda siempre lo mejor para el final… 
 

~~~ 
 

Always save the best for last … 

 

 
 

 
CAT. ~ ESP. ~ ENG. 

 

 
@theladama        #herlittlesecret     www.la-dama.com 

 

 

 
 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 

 
 
 

 
 

     #herlittlesecret 

 



 

Si us plau, informeu-nos de qualsevol al·lèrgia alimentària en el moment de realitzar la comanda. 
Els nostres plats poden contenir traces de fruits secs. 

VE – Vegà / G – Gluten / * Opció sense Gluten Sota Petició / F – Fruits Secs. 

 

CAT. 

Postres Exclusives 
 

Némasis à la Framboise (F, G*) - 12€ 
Mousse de Xocolata Negra 70% amb Compota & Sorbet de Gerd 

 
Baba Savarin (G, F*) – 12€ 

Xarop de Ron Anyenc, Crème Pâtissière amb Ametlles & Llimona   
 

Soufflé Paradiso (G*) - 13€   
~ Temps d'Elaboració: 15 min ~ 

Soufflé de Mango & Maracujà amb Sorbet de Mango & Tabasco & Galeta  
 

Torino Rocher (F) - 11€ 
Ganache & Mousse de Gianduia, Praliné d'Avellana en una Cobertura Texturada   

 
Millefeuille des Épices (G) - 12€ 

Pomes al Vin Brûlé, Chantilly de Cardamom & Ron amb Perles de Xocolata Blanca  
 

 
 

Petites Gourmandises 
 

Petit Fours (F) - 8€ 
Selecció del Pâtissièr 

 
Gelatos & Sorbets de La Dama (VE)* – 8€  

Tradicionalment Fets a Casa / Selecció del Dia del Pâtissièr 
(2 quenelles / Chantilly de Mascarpone +3€) 

 
Truffes au Chocolat* - 3€ 

Tòfones de Xocolata Negra 80%, Lima & Ron Zacapa 
(2 pcs.) 

~~~ 
Especial del Pâtissièr - 12€ 

Subjecte a Disponibilitat  
~~~ 

 

 

Preu / Precio / Price 16€ 

 

CAT. 

Còctels per a Postre 
 

Classic Expressions de La Dama 

 
Crème Couture 

Grasshopper 
Cognac – Lleuger – Cremós & Balsàmic – Liquat 

Menta, Cacau & Nata 

 
Swipe Right 

Whisky Sour 
Whisky – Cos Mig – Fumat & Salat – Agitat  

Cardamom Negre, Cacau, Pedro Ximénez, Llimona & Sal 

 
Velvet Slap 
Espresso Martini 

Vodka – Cos Mig – Torrat & Aromàtic – Agitat 
Cafè, Festuc Cremós & Coco 

 
First & Last 

Old Fashioned 
Whisky Bourbon – Rotund – Torrat & Floral – Barrejat  

Pandan & Gessamí 

 
Original Misfit 

Manhattan 
Whisky Bourbon – Rotund – Especiat & Brut – Barrejat 

Vermut Vermell, Maraschino & Salmorra d’Oliva 
 

~~~



 

Por favor, infórmenos de cualquier alergia alimentaria en el momento de su elección de comida.  
Nuestros platos pueden contener trazas de frutos secos. 

VE – Vegano / G – Gluten / * Opción sin Gluten Bajo Petición / F – Frutos Secos. 

 

ESP. 

Postres Exclusivos 
 

Némésis à la Framboise (F, G*) - 12€ 
Mousse de Chocolate Negro 70% con Compota & Sorbete de Frambuesa 

 
Baba Savarin (G, F*) – 12€ 

Sirope de Ron Añejo, Crème Pâtissière con Almendras & Limón  
 

Soufflé Paradiso (G*) - 13€     
~ Tiempo de Elaboración: 15 min ~ 

Soufflé de Mango & Maracuyá con Sorbete de Mango & Tabasco & Galleta 
 

Torino Rocher (F) - 11€ 
Ganache & Mousse de Gianduia, Praliné de Avellana en una Cobertura Texturizada  

 
Millefeuille des Épices (G) - 12€ 

Manzanas al Vin Brûlé, Chantilly de Cardamomo & Ron con Perlas de Chocolate Blanco 
 

 
 

Petites Gourmandises 
 

Petit Fours (F) - 8€ 
Selección del Pâtissièr 

 
Gelatos & Sorbetes de La Dama (VE)* - 8€ 

Tradicionalmente Hechos en Casa / Selección del Día del Pâtissier 
(2 quenelles / Chantilly de Mascarpone +3€) 

 
Truffes au Chocolat* - 3€ 

Trufas de Chocolate Negro 80%, Lima & Ron Zacapa 
(2 pcs.) 

~~~ 
Especial del Pâtissièr - 12€ 

Sujeto a Disponibilidad  
~~~ 

 

 

Preu / Precio / Price 16€ 

 

ESP. 

Cocktails de Postre 
 

Classic Expressions de La Dama 

 
Crème Couture 

Grasshopper 
Cognac – Ligero – Cremoso & Balsámico – Licuado 

Menta, Cacao & Nata 

 
Swipe Right 

Whisky Sour 
Whisky – Cuerpo Medio – Ahumado & Salado – Agitado  

Cardamomo Negro, Cacao, Pedro Ximénez, Limón & Sal 

 
Velvet Slap 
Espresso Martini 

Vodka – Cuerpo Medio – Tostado & Aromático – Agitado 
Café, Pistacho Cremoso & Coco 

 
First & Last 

Old Fashioned 
Whisky Bourbon – Rotundo – Tostado & Floral – Mezclado  

Pandan & Jazmín 

 
Original Misfit 

Manhattan 
Whisky Bourbon – Rotundo – Especiado & Sucio – Mezclado  

Vermut Rojo, Maraschino & Salmuera De Aceituna 
 

~~~ 
 

 



 

Please inform us of any food allergies at the time of order.  
Our dishes may contain traces of nuts. 

VE – Vegan / G – Gluten / * Gluten Free Option Upon Request / N – Nuts. 

 

ENG. 

Signature Desserts 
 

Némésis à la Framboise (N, G*) - 12€ 
70% Dark Chocolate Mousse with Raspberry Compote & Sorbet 

 
Baba Savarin (G, N*) – 12€ 

 Aged Rum Syrup, Crème Pâtissière with Almonds & Lemon 
 

Soufflé Paradiso (G*) - 13€   
~ Preparation time: 15 min ~ 

Mango & Passion Fruit Soufflé with Mango-Tabasco Sorbet & Biscuit  
 

Torino Rocher (N) - 11€ 
Gianduia Ganache & Mousse, Hazelnut Praline in a Textured Shell  

 
Millefeuille des Épices (G) - 12€ 

Apples Vin Brûlé, Cardamom & Rum Chantilly with White Chocolate Pearls 
 

 
 

Petites Gourmandises 
 

Petit Fours (N) - 8€ 
Pâtissièr Assortment 

 
La Dama Gelato & Sorbets (VE)* – 8€  

Traditionally Home-made / Pâtissièr Selection of the Day 
(2 quenelles / Mascarpone Chantilly +3€) 

 
Truffes au Chocolat* - 3€ 

80% Dark Chocolate Truffles, Lime & Ron Zacapa 
(2 pcs.) 

 

~~~ 
Pâtissièr Special - 12€ 

Subject to Availability 

~~~ 
 

 

Preu / Precio / Price 16€ 

 

ENG. 

Dessert Cocktails 
 

La Dama Classic Expressions  

 
Crème Couture 

Grasshopper 
Cognac – Light – Creamy & Balsamic – Blended 

Mint, Cacao & Cream 

 
Swipe Right 

Whisky Sour 
Whisky – Medium Body – Smoky & Salty – Shaken 

Black Cardamom, Cacao, PX, Lemon & Salt 

 
Velvet Slap 
Espresso Martini 

Vodka – Medium Body – Toasted & Aromatic – Shaken 
Coffee, Creamy Pistachio & Coconut 

 
First & Last 

Old Fashioned 
Bourbon Whiskey – Full Body – Toasted & Floral – Stirred  

Pandan & Jasmine 

 
Original Misfit 

Manhattan 
Bourbon Whiskey – Full Body – Spiced & Dirty – Stirred 

Vermouth Rosso, Maraschino & Olive Brine 
 

~~~ 

 



 

Digestius / Digestivos -  Preus són per servei de 50ml - Precios son por servicio de 50ml  
 Digestifs - Prices as based on 50ml unit pours  

Cava / Xampany / Champagne - Preus són per copa - Precios son por copa - Prices are based by the glass 

 
Digestius / Digestivos / Digestifs 

 
Baileys – 10€ 

 

Disaronno – 10€ 
 

Chartreuse Vert – 14€ 
 

Frangelico – 10€ 
 

Limoncello Villa Massa – 10€ 
 

Orujo Blanco – 10€ 
 

Orujo Hierbas – 10€ 
 

Ratafia – 10€ 
 

Sambuca - 10€ 
 

Esperit Roca (Cocoa Liqueur) - 18€ 
 

Grappa Poli Cleopatra – 14€ 
 

Grappa Poli Sassicaia - 22€ 
 

Cava / Xampany / Champagne 
 

Joan Sardà Brut Nature – 7€ 
D.O. Cava – Macabeu, Xarel·lo, Parellada  

 
Louis Roederer Brut Collection – 18€ 

A.O.C. Champagne – Pinot Noir, Chardonnay, Pinot Meunier 
   

 

Preus són per copa - Precios son por copa - Prices are based by the glass 

 
Generosos i Especials  

Generosos & Especiales / Fortified & Special 
 

Manzanilla Fernando de Castilla – 7€ 
D.O. Sanlúcar De Barrameda-Manzanilla – Palomino  

 
Fino Fernando de Castilla – 7€ 
D.O. Jerez-Xérès-Sherry – Palomino 

 
Oloroso Fernando de Castilla – 7€ 

D.O. Jerez-Xérès-Sherry – Palomino 
 

Amontillado Fernando de Castilla – 7€ 
D.O. Jerez-Xérès-Sherry – Palomino 

 
Pedro Ximénez Fernando de Castilla – 8€  

D.O. Jerez-Xérès-Sherry – Pedro Ximénez 
 

Nus, Mas d’en Gil – 12€ 
D.O.Q. Priorat – Garnacha 

 
Château Laribotte – 10€ 

A.O.C. Sauternes – Sémillon, Sauvignon Blanc, Muscadelle 
 

Tawny Port, Quinta do Noval – 7€ 
D.O.C. Porto – Sousao, Tinta Roriz, Touriga Franca, Touriga Nacional  

 
Disznókő, Tokaji Édes Szamorodni (50cl) – 12€  

D.O. Tokaji – Furmint, Harslevelu, Zeta 



 

 

 
Cafè / Café / Coffee 

 

Espresso – 3€ 
 

Espresso Doble – 4€ 
 

Cortado – 3€ 
 

Café con Leche – 3,5€ 
 

Cappuccino – 3,5€ 
 

Americano – 3,5€ 
 

Carajillo – 6€ 
 

Irish Coffee – 10€ 
 

Te / Té / Tea 
 

Ceilan Breakfast – 4€ 
 

Mai Feng – 4€ 
 

Manhattan – 4€ 
 

Equilibrio – 4€ 
 

Mint Splash – 4€ 
 

 

 

 

 

 

Per una vida sense penediments… 
 

~~~ 
 

Por una vida sin arrepentimientos… 
 

~~~ 
 

To a life of no regrets… 
 
 
 

 
 
 

 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 

#herlittlesecret 

 

 

@theladama                   www.la-dama.com 


