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CELLER - BODEGA - CELLAR

CAVE - CAVA

Copa Bottl.
JOAN SARDA BRUT NATURE .....coovvovrrereceane. 7¢ / 6€ 86€ / 30€
D.O. Cava — Macabeu, Xarel-lo, Parellada

BLANC - BLANCO - WHITE

Copa Bottl.
MASSALUCA BLANC ..o, 6e / b€ 8oe / 25€
D.O. Terra Alta — Garnacha, Macabeu
NEGRE - TINTO - RED
Copa Bottl.
ABADAL MATIS oo 6e / 5€ 82e / 26€
D.O. Pla de Bages — Mandé, Cabernet Sawvignon, Merlot
VERMUT - VERMOUTH
9 DI DANTE - INFERNO ...cocoooiiiiieeeeeeeeeeee e 10€ / 8€
COCCHI STORICO .ot 10€ / 8€

COCTELS * COCTELES - COCKTAILS

LA DAMA SPRITZ .ot +5€ / 10€
Aperol & Cava — Light — Fruity & Fresh — Stirred

BUBBA PALOMA ....oooovooooooooooeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeseeeeeeee 16€ / 11€

Tequila — Light — Fresh & Fruity — Shaken

CLASSIC COCKTAILS w..ooovooooooeoeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee 1€ / 10€
SENSE ALCOHOL - SIN ALCOHOL - MOCRKTAIL

JASMINE FRIZZANTE ....ooooooooooooeeoeooooeeneee e / se€

Seedlip Garden — Light — Fresh & Fruity — Stirred
CERVESA  CERVEZA - BEER

ALHAMBIRA 1925 e e e e eeea e 5€ / 4€
MAHOU TOSTADA SIN ALCOHOL oo, 4€ / 3€
AIGUA - AGUA - WATER
500ML 750ML
ACQUA PANNA L., 4€ /  6€
SAN PELLEGRINO ..o eeeeeeeeeaa e, 4€ / 6€
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FORMULA MEDIODIA
Tres (3) Platos - 35€ / Agua Filtrada & Pan Incl.

ESP.

Hors d’Oeuvres

Créeme de Brocoli (V)

Suave Crema de Brocoli con Toques de Gorgonzola
0

Crudo di Corvina +3€
Crudo de Corvina con Granada & una Ligera Vinagreta de Granada
0

Salade de Lentilles (V)
Ensalada de Lentejas & Lechuga con Manzana Verde en Cubos & una Vinagreta de Vogur

Les Plats

Lasagne alla Bolognese
Lasaifia Tradicional de Carne con Salsa Bolofiesa & Queso Gratinado
0
Entrecote Grillée +4€
Entrecote a la Brasa, Espinacas & Chimichurri
0
Fenouil Roti (V)

Hinojo a la Brasa con Naranja & Olivas
Postres

Tarte a la Créeme (G) Gelato / Sorbete Artesano (V)

Hojaldre Crujiente & una Suave Crema Pastelera Seleccion del Dia
0 o
Panna Cotta del Dia +1€ Ensalada de Frutas (V)
Segiin la Seleccion del Patissier Segiin Temporada
0 o
Giteau du Pitissiér +1€ Café /' Té

Consulte a la Casa Seleccion de Tés Variados

Garnitures

Patatas Fritas & Trufa (V) +4€ Broccoli alla Griglia (V) +4€
Patatas Cortadas a Mano con Trufa & Toques Salados — Brécoli a la Brasa, Ajo, Aceite de Olrva & Peperoncino

Coleslaw a la Maison (V, F*) +4€
Col Rallada Mezclada con Almendras Tostadas, Hierbas & un Aderezo Ligero

Por favor, informenos de cualquier alergia alimentaria en el momento de su eleccion de comida.
Nuestros platos pueden contener trazas de fiutos secos.
V — Vegetariano / M — Mariscos / F — Frutos Secos /' G — Gluten / * Opcion sin Gluten Bajo Peticion




