
 
 
 
 
  
 

#herlittlesecret  @theladama 

CELLER · BODEGA · CELLAR 
 

CAVE · CAVA 
 

  Copa Bottl. 
JOAN SARDÀ BRUT NATURE  ................................   7€ /   6€ 36€  /  30€ 
D.O. Cava – Macabeu, Xarel·lo, Parellada 

 

BLANC · BLANCO · WHITE 
 

  Copa Bottl. 
MASSALUCA BLANC  ...................................................   6€ /   5€ 30€  /  25€ 
D.O. Terra Alta – Garnacha, Macabeu 

 

NEGRE · TINTO · RED 
 

  Copa Bottl. 
ABADAL MATÍS  ............................................................   6€ /   5€ 32€  /  26€ 
D.O. Pla de Bages – Mandó, Cabernet Sauvignon, Merlot 

 

VERMUT · VERMOUTH 
 

9 DI DANTE - INFERNO  ................................................................  10€ /   8€ 
 

COCCHI STORICO  ............................................................................  10€ /   8€ 
 

CÒCTELS · CÓCTELES · COCKTAILS 
 

LA DAMA SPRITZ  ............................................................................ 15€ /  10€ 
Aperol & Cava – Light – Fruity & Fresh – Stirred 

 
BUBBA PALOMA ................................................................................ 16€ /  11€ 
Tequila – Light – Fresh & Fruity – Shaken  

 
CLASSIC COCKTAILS  ...................................................................... 15€ /  10€ 

 

SENSE ALCOHOL · SIN ALCOHOL · MOCKTAIL 
 

JASMINE FRIZZANTE  .................................................................... 14€ /   8€ 
Seedlip Garden – Light – Fresh & Fruity – Stirred  

 

CERVESA · CERVEZA · BEER 
 

ALHAMBRA 1925  ...............................................................................  5€ /   4€ 
 

MAHOU TOSTADA SIN ALCOHOL   .......................................  4€ /   3€ 
 

AIGÜA · AGUA · WATER 
 

   500ML  750ML 
ACQUA PANNA  ........................................................................  4€ /       6€ 

 
SAN PELLEGRINO  .................................................................  4€ /       6€ 

  



 

Por favor, infórmenos de cualquier alergia alimentaria en el momento de su elección de comida. 
Nuestros platos pueden contener trazas de frutos secos. 

V – Vegetariano / M – Maríscos  / F – Frutos Secos / G – Gluten / * Opción sin Gluten Bajo Petición 
 

ESP. 
 

FÓRMULA MEDIODÍA 
Tres (3) Platos - 35€ / Agua Filtrada & Pan Incl.                                              

 

 

Hors d’Oeuvres 
 

Soupe à l’Oignon (V)  
Clásica Sopa de Cebolla Francesa 

o 
Vitello Tonnato +3€ 

Láminas Finas de Ternera con una Sedosa Salsa de Atún, Alcaparras & un Toque de Limón 
o 

Ensalada Verde (V, F) 
Ensalada Fresca de Hojas Verdes, Pera & Nueces 

 

Les Plats 
 

Spaghetti alle Sarde (F)  
Spaghetti al estilo Siciliano con Sardinas, Piñones & Eneldo 

o 
Poulet Rôti +3€ 

Pollo Asado, Hierbas Francesas & Patatas al Horno 
o 

Terrina de Boniato & Alcachofa (V) 
Terrina de Boniato & Alcachofa con Salsa de Queso Azul 

 

Postres 
 

Xuxo del Día (G) 
Pastel Crujiente con Azúcar & Relleno del Día 

o 
Frangipane (G) +1€ 

Tarta de Crema de Almendras con Fruta de Temporada 
o 

Gâteau du Pâtissier +1€ 
Consulte a la Casa 

Gelato / Sorbete Artesano (V) 
Selección del Día 

o 
Ensalada de Frutas (V) 

Según Temporada 
o 

Café / Té 
Selección de Tés Variados 

 

 

Garnitures 
 

Patatas Fritas & Trufa (V) +4€ 
Patatas Cortadas a Mano con Trufa & Toques Salados 

 

Broccoli alla Griglia (V) +4€ 
Brócoli a la Brasa, Ajo, Aceite de Oliva & Peperoncino 

 

Coleslaw à la Maison (V, F*) +4€ 
Col Rallada Mezclada con Almendras Tostadas, Hierbas & un Aderezo Ligero 


