
 
 
 
 
  
 

#herlittlesecret  @theladama 

CELLER · BODEGA · CELLAR 
 

CAVE · CAVA 
 

  Copa Bottl. 
JOAN SARDÀ BRUT NATURE  ................................   7€ /   6€ 36€  /  30€ 
D.O. Cava – Macabeu, Xarel·lo, Parellada 

 

BLANC · BLANCO · WHITE 
 

  Copa Bottl. 
MASSALUCA BLANC  ...................................................   6€ /   5€ 30€  /  25€ 
D.O. Terra Alta – Garnacha, Macabeu 

 

NEGRE · TINTO · RED 
 

  Copa Bottl. 
ABADAL MATÍS  ............................................................   6€ /   5€ 32€  /  26€ 
D.O. Pla de Bages – Mandó, Cabernet Sauvignon, Merlot 

 

VERMUT · VERMOUTH 
 

9 DI DANTE - INFERNO  ................................................................  10€ /   8€ 
 

COCCHI STORICO  ............................................................................  10€ /   8€ 
 

CÒCTELS · CÓCTELES · COCKTAILS 
 

LA DAMA SPRITZ  ............................................................................ 15€ /  10€ 
Aperol & Cava – Light – Fruity & Fresh – Stirred 

 
BUBBA PALOMA ................................................................................ 16€ /  11€ 
Tequila – Light – Fresh & Fruity – Shaken  

 
CLASSIC COCKTAILS  ...................................................................... 15€ /  10€ 

 

SENSE ALCOHOL · SIN ALCOHOL · MOCKTAIL 
 

JASMINE FRIZZANTE  .................................................................... 14€ /   8€ 
Seedlip Garden – Light – Fresh & Fruity – Stirred  

 

CERVESA · CERVEZA · BEER 
 

ALHAMBRA 1925  ...............................................................................  5€ /   4€ 
 

MAHOU TOSTADA SIN ALCOHOL   .......................................  4€ /   3€ 
 

AIGÜA · AGUA · WATER 
 

   500ML  750ML 
ACQUA PANNA  ........................................................................  4€ /       6€ 

 
SAN PELLEGRINO  .................................................................  4€ /       6€ 

  



 

Si us plau, informeu-nos de qualsevol al·lèrgia alimentària en el moment de realitzar la comanda. 
Els nostres plats poden contenir traces de fruits secs. 

V – Vegetarià / M – Marisc  / F – Fruits Secs / G – Gluten / * Opció sense Gluten Sota Petició 
 

CAT. 
 

FÓRMULA MIG DIA 
Tres (3) Plats - 35€ / Aigua Filtrada i Pa inclòs                                               

 

 

Hors d’Oeuvres 
 

Consomé de Poulet 
Brou Clar de Pollastre & Verdures de Temporada  

o 
Steak Tartar de La Dama +3€ 

El Nostre Exclusiu Tàrtar de Filet de Vaca Gallega a l’Estil Francès & Ou de Guatlla 
o 

Carpaccio de Remolacha (V) 
Carpaccio de Remolatxa amb Aranja & Formatge Pecorino     

 

Les Plats 
 

Penne all'Arrabbiata (V, G) 
Pasta Penne amb Salsa Picant de Tomàquet, All & Vitet       

o 
Branzino agli Spinaci +3€ 

Corbina amb Espinacs & Salsa Holandesa 
o 

Rabo de Toro a la Cordobesa 
Tradicional Estofat de Cua de Toro 

 

Postres 
 

Xuxo del Día (G) 
Pasta Cruixent amb Sucre & Farcit del Dia   

o 
Panna Cotta del Día +1€ 

Segons la Selecció del Pâtissièr 
o 

Gâteau du Pâtissier +1€ 
Consulti a la Casa 

Gelats / Sorbets Artesanals (V) 
Selecció del Dia 

o 
Amanida de Fruites (V) 

Segons Temporada 
o 

Café / Te 
Selecció Variada de Te 

 

 

Garnitures 
 

Patates Fregides & Tòfona (V) +4€ 
Patates Tallades a mà amb Tòfona & Tocs Salats 

 

Broccoli alla Griglia (V) +4€ 
Bròcoli a la Brasa, All, Oli d'Oliva & Peperoncino 

 

Coleslaw à la Maison (V, F*) +4€ 
Col Ratllada Barrejada amb Ametlles Torrades, Herbes & un Adrec ̧ Lleuger 


